
Морс 0,2 л. 

МЕНЮ

Мясное ассорти 
Говядина запеченная, ростбиф, филе куриное су-вид,
язык говяжий, горчичный соус 240/50 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1250 Р

Ростбиф маринованный 
Ростбиф подается с маринованным луком 
и помидорами черри 100/30 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .820 Р

Рыбное ассорти 
Лосось с/с, копченая масляная рыба, копченый
лосось, лимон 240/50 г.

. . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1450 Р

Лосось шеф-посола 
Слабосоленый лосось, подается с лимоном 100/50 г.

. . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .900 Р

ХОЛОДНЫЕ�ЗАКУСКИ��

Тар-тар из лосося и авокадо 
Подается с чиабаттой 140/60 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .760 Р

Сельдь маринованная 
Подается с картофелем и маринованным луком
110/110/30 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .410 Р

Ассорти свежих овощей 
Помидоры, огурцы, болгарский перец, зеленый 
лук, кинза, укроп, лимон 360 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .560 Р

Соленья  
Маринованные помидоры, огурцы, патиссоны, 
перец, чеснок 350 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .480 Р

Сырное ассорти 
Камамбер, сыр с голубой плесенью, Гауда, Пармезан. 
Подается с медом и грецким орехом 240/50 г.

. . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1280 Р

Ассорти орехов
Грецкий орех, кешью, арахис, фисташки, сыр 
курут 230 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .620 Р

Зелень с брынзой
Брынза, укроп, кинза, зелёный лук 170 г.

. . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .600 Р

Фруктовое ассорти
Сезонные фрукты 3кг

2кг
1кг

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 300 Р
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 800 Р

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 000 Р

Говядина су-вид
на печенном баклажане 
Под бальзамической заправкой 240 г.

. . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .640 Р

Молодой сыр с фермерскими томатами 
Нежный кремчиз со сладкими томатами
и свежей зеленью, заправленный ореховым
соусом 295 г.

. . . . . . . . . . .530 Р

Лесные грибы со сливочным муссом
Подаются с хрустящим тостом 180 г.

. . . . . . . . . . . . . . . .420 Р

Брускета с говядиной су-вид
Чиаббата, нежная говядина, салатный лист,
томаты черри, ореховый соус 220 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .520 Р

Брускета с хрустящими баклажанами
Чиабатта, хрустящий баклажан, кремчиз,
помидоры черри, остро-сладкий соус, соус
копченый апельсин 180 г.

. . . . . . . . . . . . . . .380 Р

Говядина су-вид с крем соусом
и каперсами
Тонкие ломтики томленой при низкой температуре
говядины, крем-соус и каперсы 200 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .600 Р

Рулетики из баклажан
Обжаренные баклажаны, фаршированные
нежным творожным сыром с добавлением
чеснока и зелени 180 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450 Р

ГОРЯЧИЕ�ЗАКУСКИ

Жареные морепродукты
с томатным соусом 
Филе кальмара, тигровые креветки и мидии
обжариваются до хрустящей корочки. Подаются
с томатным соусом на основе итальянских трав 180г. 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .770 Р

Гренки бородинские 
Подаются с соусом тар-тар 120/50 г. 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 Р

Пивная тарелка 
Картофель фри, сырные палочки, луковые кольца, гренки 
бородинские, наггетсы, соус тар-тар, кетчуп 500/100 г. 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1050 Р

Наггетсы 
Подаются с кетчупом 150/50 г. 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .360 Р

Луковые кольца
Подаются с соусом тар-тар 90/50 г. 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .260 Р

Картофель фри
Подается с кетчупом 120/50г. 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .260 Р

Сырные палочки
Подаются с соусом тар-тар 180/50г. 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .380 Р

САЛАТЫ
Салат цезарь: с курицей 250 г

с креветкой 250 г
с лососем 250 г

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .480 Р
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .680 Р

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .730 Р

Салат с ростбифом 
Салат айсберг, ростбиф, помидоры черри, лук 
маринованный 170 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .640 Р

Теплый салат с морепродуктами 
Креветки, кальмар, мидии, смесь салата, сливочный соус,
помидоры черри, сыр пармезан 200 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . .700 Р

Салат греческий 
Салат айсберг, помидор, огурец,
перец болгарский, лук красный, сыр фета, маслины,
греческая заправка. 250 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .510 Р

Салат хрустящий баклажан 
Жареный баклажан, помидор, огурец, крем чиз,
салат фрилис, остро-сладкая заправка 260 г.

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .510 Р

Салат тетушки Элины 
Помидор, маринованный огурец, жаренные
шампиньоны, салат айсберг, отварной язык,
фирменная заправка на горчичной основе 165 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .540 Р

Овощной салат по-домашнему 
Помидоры, огурец, перец болгарский, айсберг, лук 
красный, заправка оливковое масло 190 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .400 Р

Салат Ташкент
Отварная говядина, дайкон, обжаренный лук,
отварное яйцо, кинза, майонезная заправка 195 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .510 Р

Салат зеленый с ореховым соусом
Огурцы, цукини, зеленый горошек,
орехово-семечковая смесь, соус гамадари 180 г.

 . . . . . . . . . . . . . . . .380 Р

Салат мясо & мясо
Утиная грудка су-вид, говядина копченная,
куриная грудка су-вид, орехово-семечковая смесь,
помидоры черри, белый чесночный соус 180 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .580 Р

Теплый салат с копченым мясом
Куриная грудка су-вид, говядина копченая, жареные
шампиньоны, запеченный картофель, помидоры черри.
Заправка на основе зернистой горчицы 260 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .640 Р

Салат с сёмгой и грушей
Айсберг, лосось с/с, груша, помидоры, каперсы,
бальзамический соус 240 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .750 Р

СУПЫ
Чучвара 
Пряный говяжий бульон с домашними пельмешками 300г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .410 Р

Борщ
Классический рецепт борща с говядиной. 
Подается со сметаной и черным хлебом 340/50/40 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .480 Р

Домашний суп-лапша с белыми грибами
Куриный бульон в сочетании с домашней лапшой 
и белыми грибами. 350 г.

. . . . . . . .370 Р

Хашлама 
Говяжий бульон подаётся с отварной говядиной 
и картофелем. 300 г

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .460 Р

Крем-суп с горошком
Нежный суп из зеленого горошка. Подается с чиабаттой
360/40г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .430 Р

Крем-суп с лесными грибами
Ароматный грибной суп. Подается с чиабаттой 350/40г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .430 Р

Солянка
Сборная мясная солянка, подается со сметаной
и лимоном 350/40/20 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .460 Р

ГОРЯЧИЕ�БЛЮДА

Чкмерули 
Нежное куриное филе жаренное в сливочном соусе 300 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .560 Р

Треска в сливочном соусе
Обжаренная треска, приготовленная в нежном
сливочном соусе 200 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .740 Р

Мидии в сливочном соусе
Мидии, приготовленные в сливках с добавлением
ароматного тимьяна. Подаются с чиабаттой 390/60 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .800 Р

Утиная грудка с соусом
копченый апельсин
Подается с томленой грушей 260 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .800 Р

Нежная говядина в сливочном соусе
Подается с печеным кортофелем 320 г.

. . . . . . . . . . . . . . .720 Р

Утиная ножка под соусом унаги
Подается с картофельным пюре и зеленым луком 280 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .860 Р

Пельмени в горшочке
Домашние пельмени с говядиной в сливочном
соусе с грибами 300 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .480 Р

Паста с морепродуктами
Паста из твердых сортов пшеницы, мидии, креветки, 
кальмар в сливочном соусе 300 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .650 Р

Паста с цыпленком и грибами
Паста из твёрдых сортов пшеницы, куриное филе, 
грибы в сливочном соусе 300 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .600 Р

Цыплёнок табака
Цыплёнок, жаренный на сковороде под прессом. 
Подается с овощами и остро-сладким соусом. 1 шт.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .900 Р

Баклажан, запечённый с цыплёнком
Баклажан, фаршированный мелко рубленным 
цыплёнком и запечённый под сыром сулугуни 350 г.

. . . . . . . . . . . . . . . .660 Р

Лосось с печеным перцем
и сливочным соусом
Атлантический лосось, печеный перец с ароматом
копчености и белый рыбный соус на основе сливок 280г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1250 Р

Маслины 80 г. . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .380 Р

Оливки 80 г. . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .360 Р

Грузди
Соленые с чесноком грузди, 
подаются со сметаной 130/50 гр.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .750 Р

Запечённые грибные шляпки 
Шампиньоны фаршированные мелко рубленным
цыплёнком и запечённые под сыром сулугуни 250 г. 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .620 Р

Батат фри с пармезаном 200 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .490 Р

Шампиньоны запечённые
под сыром сулугуни 180 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .480 Р

Томаты запечённые под сыром сулугуни 
170 г. 

. . . . . . . . .460 Р

Айчичук 
Помидор, красный лук, кинза, перец чили 160 г.

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .360 Р

Салат с кальмаром на гриле
Кальмар обжаренный на гриле, смесь салатов,
помидор черри, красный лук, кисло-сладкий соус
с небольшой остринкой 170 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .560 Р



Морс 0,2 л. 

Шампиньоны на гриле 160 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .420 Р

Бараний курдюк 150 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .650 Р

Овощи гриль
Помидор, болгарский перец, лук, цукини, 
баклажан, шампиньон, кукуруза 280 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .540 Р

Стейк Рибай
Подаётся с овощами гриль и перечным соусом
170/120/50 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 100 Р

Стейк из лосося
Подаётся с лимоном и соусом тар-тар 150/40/50 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 200 Р

Дорадо на гриле
Подаётся с лимоном и соусом тар-тар 280/40/50 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 200 Р

Язык на гриле
Подаётся с горчичным соусом 130/50 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .900 Р

Люля-кебаб из говядины и баранины 
Подаётся с овощами, лавашом и домашним
томатным соусом 140/40/50 г.

. . . . . . . . . . . . . . .600 Р

ГОРЯЧИЕ�БЛЮДА�НА�ГРИЛЕ
Шашлык из говядины
Подаётся с овощами, лавашом и домашним
томатным соусом 150/40/50 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .920 Р

Шашлык из баранины
Подаётся с овощами, лавашом и домашним
томатным соусом 150/40/50 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .980 Р

Шашлык из филе бедра цыпленка
Подаётся с овощами, лавашом и домашним
томатным соусом 160/40/50 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .490 Р

Антрекот из баранины 
Подаётся с овощами, лавашом и домашним
томатным соусом 240/40/50 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 160 Р

Крылья куриные на гриле
Подаётся с овощами, лавашом и домашним
томатным соусом 230/40/50 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450 Р

ГАРНИРЫ
Аджапсандал
Грузинское овощное рагу из баклажан, болгарского перца,
помидор, лука, щедро приправленное специями 150 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .420 Р

Картофель по-домашнему
Обжаренные картофельные дольки, подаются с зеленью
и чесноком 140 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .240 Р

Пюре из брокколи 100 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .210 Р

Картофельное пюре 150 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .160 Р

Запеченый картофель 150 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .180 Р

БЛЮДА�НА�КОМПАНИЮ

Ассорти шашлыков
Шашлык из баранины, говядины, курицы, куриных
крыльев, люля-кебаб, антрекот из баранины, овощи гриль.
Подаются с домашним томатным соусом 1320/100 г

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4 400 Р

Рыбное ассорти гриль
Дорадо, стейк из лосося, кальмар, тигровые креветки,
овощи гриль и соус тар-тар 900/50 г

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3 300 Р

ДЕСЕРТЫ�

Мороженое
Клубничное, шоколадное, ванильное 50 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .80 Р

Топпинги 
Клубничный, вишнёвый, шоколадный, карамельный 30 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .50 Р

Меренговый рулет
Украшен свежими ягодами 150 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .460 Р

Чизкейк «Сан-себастьян»
Подается с шариком мороженного
и карамельным соусом 150 г.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .400 Р

Медовик 130 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450 Р

Наполеон 160 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .440 Р

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ
НАПИТКИ

Лимонады 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250/500 РЯгодный 400/1000 мл.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250/500 РТропический 400/1000 мл.

. . . . . . . . . . . . . . .250/500 РЧерника-малина 400/1000 мл.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250/500 РЯблоко-киви 400/1000 мл.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250/500 РИмбирный 400/1000 мл.

Молочные коктейли
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РБанановый 400 мл.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РКлубничный 400 мл.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РШоколадный 400 мл.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РВанильный 400 мл.

ЧАЙ
Зелёный чай

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РСенча 600 мл

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РУзбекский 95й 600 мл

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РМолочный улун 600 мл

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РПорох 600 мл

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РЛунцзин 600 мл

Зелёный чай с добавками

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РЗеленый с жасмином  600 мл

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РЯпонский лимонник  600 мл

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РСовершенство 600 мл

Чёрный чай

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РАссам 600 мл

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РЭрл Грей 600 мл

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РДянь хун 600 мл

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РМассала 600 мл

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РЦейлон пеко 600 мл

Чёрный чай с добавками

. . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РКлубника с розмарином  600 мл

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РТаёжный 600 мл

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 РСпелая вишня 600 мл

Купажи

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350 РМятная малина 600 мл

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350 РПерсиковый детокс 600 мл

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350 РБаунти  600 мл.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350 РФруктовая корзина 600 мл.

АВТОРСКИЙ�ЧАЙ

Ташкент 600 мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450 Р

Банановый 600 мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450 Р

Облепиховый 600 мл.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450 Р

Фруктовый 600 мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450 Р

Ягодный 600 мл.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450 Р

Пряный имбирный 600 мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450 Р

Молочный 600 мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450 Р

Латте 300 мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250 Р

Капучино 180 мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 Р

Американо 180 мл . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .160 Р

Эсперессо 30 мл . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120 Р

КОФЕ

Флэт Уайт 180 мл . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .220 Р

Топинг 10 гр.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30 Р

МОРС/СОКИ/ВОДА
Burn 0,449 л. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 Р

Бон Аква газ/не газ 0,33 л . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 Р

Borjomi 0,5 л. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .260 Р

Байкал 0,5 л . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .190 Р

Добрый
кола/лимон лайм/ апельсин 0,33 л.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .160 Р

Rich в стекле
Кола 0,33 л.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .180 Р

Морсы
клюква/смородина/вишня/облепиха 200мл/ 1л.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .85/420 Р

Лимонад Натахтари 0,5 л . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .220 Р

Наш�официальный�сайт

Наше�сообщество
в�ВКонтакте

Сок в ассортименте

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .140 РВ стекле 0,2 л.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .400 Р1 л.

ХЛЕБ
Черный хлеб 30 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30 Р

Белый хлеб 30 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30 Р
Лепешка 250 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .90 Р
Лаваш тонкий 100 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .60 Р
Ассорти 250 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..180 Р

Какао 300 мл . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250 Р

Бамбл апельсиновый 250 мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .290 Р

Бамбл вишневый 250 мл . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .290 Р
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